关于部分不合格项目的说明

一、二氧化硫残留量

二氧化硫是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，具有漂白、防腐和抗氧化作用。少量二氧化硫进入人体不会对身体造成健康危害，但过量食用会引起如恶心、呕吐等胃肠道反应。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，二氧化硫（以二氧化硫残留量计）在经表面处理的鲜水果最大使用量为0.05g/kg。经表面处理的鲜水果中二氧化硫残留量超标的原因，可能是为了提高产品色泽而超量使用二氧化硫，也可能是使用时不计量或计量不准确。

