部分不合格项目的小知识
1、
二氧化硫残留量是食品中常用的抗氧化剂、漂白剂和防腐剂，既有氧化性又有还原性，以还原性为主，其还原性较强，被氧化时可使食品的着色物质还原褪色，亚硫酸对食品的褐变有抑制作用，对细菌、真菌、酵母菌也有抑制作用，因此既是抗氧化剂、漂白剂又是防腐剂。GB 2760-2024《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》中规定，二氧化硫残留量在龙眼中最大残留限量值为0.05g/kg。龙眼中二氧化硫残留量超标的原因，可能为了防止运输过程中龙眼腐烂，违规加大用药量，致使产品上市销售时的添加剂超标。 

